
Não beba de barriga vazia! 

 
Antipastos todos feitos na casa com ingredientes frescos 
                                                     

Quenelle de patê de cogumelos da Anne + cesta de torradas .... R$16 

Azeitonas marinadas + grissini de parmesão ................... R$17 

Caponata da Célia + cesta de baguete ......................... R$23 

Labneh (coalhada seca árabe) + za’atar + pão árabe ........... R$23 

Hummus bi tahini (pasta de grão de bico) + pão árabe ......... R$24 

Di’s Dip (cream cheese + molho pimenta tailandês + coentro) + garytos  R$21 

Guacamole (preparado na hora) + garytos ...................... R$29 

 

Seleção da casa de antipastos mistos + pães ...................... R$49 

 

 

Queijos 50g servidos com nosso chutney de tomate caseiro + cesta de pão 
 

Gorgonzola ................. R$21 Grana padano ............... R$26 

Brie ....................... R$21 Chabichou .................. R$26 

Queijo artesanal do Zé de Ziza (Três Picos, RJ) .............. R$26 

Queijo artesanal do Onésio (Serra da Canastra, MG) ........... R$28 

 

Seleção da casa de 4 queijos + chutney + marmelade + pães ......... R$55 

 

Charcuteria 50g são fatiados na hora e servidos com picles da casa e pão 
  

Salame ..................... R$22 Copa ....................... R$27 

   Jamon Serrano .............. R$32  

 

Seleção da casa de 3 queijos + 3 charcuterias + pães .............. R$79 

 

Roast beef + chutney de beterraba + mostarda caseira + rúcula + pão R$29 

 

 

Bruschettas nossas famosas bruschettas vem numa dupla (do mesmo sabor) 
 

Tomate + manjericão + jamón serrano .......................... R$22 

Chabichou + pimentão vermelho + balsâmico .................... R$23 

Gorgonzola + pera + mel ...................................... R$21 

Queijo Canastra + marmelade + pimenta rosa ................... R$22 

Abacate + pasta de tomate seco + grana padano ................ R$21 

Labneh + truta defumada + picles d rabanete + pesto d espinafreR$24 

                                         

         

Penne c/ cogumelos orgânicos + creme de leite fresco + grana padano R$36 

 

 



 

 

 

 

 

E para adoçar não esqueça da sobremesa! 
 

Trufa da casa de chocolate orgânico AMMA .............. unidade R$8 

COMBO: Trufa + Café ....... R$14 Trufa + Taça de Porto ....... R$25 

Crème brûlée + coulis de frutas vermelhas .................... R$17 

Cheesecake de copo ‘Romeu & Julieta’ ......................... R$17 

 

 

Não está a fim de beber vinho? não se preocupe, temos alternativas!  
 

Água mineral com ou sem gás ................................... R$5 

Água de Jamaica (chá gelado de hibísco e cascas cítricas)...... R$6 

Mate orgânico da casa ......................................... R$6 

Tônica orgânica Wewi (regular ou rosé) 355ml .................. R$9 

Suco de uva integral .......................................... R$9 

Old School Pilsen (pilsener) 500ml ........................... R$22 

Três Cariocas Laranjeiras (sour) 600ml ....................... R$28 

Dom Casmurro (IPA) 600ml ..................................... R$30 

Café no método Hario V60 ...................................... R$8 

 

 

Coquetéis da casa 
 

Jarra de Sangria - tinta/branca/espumante .................... R$89 

nosso pimm’s (o drink do verão inglês com um toque carioca)... R$27 

Porto Tonic (Porto branco seco + tônica + limão siciliano).... R$27 

Gin caseiro + tônica orgânica ................................ R$27 

 

 

Aceitamos pagamento em dinheiro e cartão (Visa & Mastercard) 

 

 

 

 

Nossos pratos são feitos com muito carinho e com ingredientes frescos e 

selecionados na nossa pequena cozinha, portanto, somos um lugar ‘slow 

food’. A comida demora apenas o tempo necessário para ser preparada. 

 

Como alguns dos nossos ingredientes são sazonais, pode haver alterações 

no cardápio. Consulte-nos para conferir a disponibilidade. 

 

Agradecemos a sua paciência. 


